
КОМИТЕТ ПО ОБРАЗОВАНИЯЮ 
АДМИНИСТРАЦИИ 

ЛОКТЕВСКОГО РАЙОНА АЛТАЙСКОГО КРАЯ

П Р И К А З

от 9 сентября 2022 год № 93/1

г. Горняк

Об утверждении аналитической справки по результатам проведения 
мониторинга качества питания ДО

На основании приказа Комитета по № 90 от 30.08.2022 «О проведении 
мониторинга качества питания дошкольных образовательных учреждений 
Локтевского района, реализующих программы дошкольного образования» 
Приказываю:

1 Утвердить аналитическую справку по результатам проведения мониторинга 
качества питания дошкольного образования Локтевского района.

2.0тветственнось за подготовку аналитической справки возложить на 
методиста по дошкольному образованию Май Е.Г.

3 Контроль исполнения приказа оставляю за собой.

Председатель Комитета по о П.П. Одинцев



Приложение

к приказу Комитета по образованию 

от 30.08.2022 № 90

Аналитической справки по результатам проведения мониторинга 
качества питания дошкольных образовательных учреждений

Локтевского района.

Процесс организации питания в детских садах основывается на нормативных и 
методических документах по питанию. Основным документом является СанПиН.

В ДОУ организовано трёхразовое питание на основе примерного десятидневного 
меню, утвержденного заведующим МБ ДОУ. В питании детей используется 
йодированная соль, проводится обязательная витаминизация третьего блюда.

Документация: журнал бракеража поступающего продовольственного сырья и 
пищевых продуктов, журнал бракеража готовой кулинарной продукции, накопительная 
ведомость расходов продуктов питания.

Средняя стоимость 1-го дня питания на 1 сентября 2022 г составила: 
село - 56руб. 52коп, 
город 65руб. 20 коп,
общая средняя стоимость -  60 руб. 86 коп.

В последнее время меню стало менее разнообразным. Реже закупаются фрукты, 
ряженка, сыр, творог. Мясо говядины заменяется на более дешевое куриное мясо. 
Денежных средств не хватает для полноценного, качественного питания, 
снижаются нормы питания.

При работе технологического оборудования исключена возможность контакта сырых 
и готовых к употреблению продуктов. Чистая кухонная посуда храниться на стеллажах.

Ежедневно выставляются пробы готовой продукции. Пробы отбираются в стерильную 
стеклянную посуду с крышкой и сохраняют в течение 48 часов в специально отведенном 
месте в холодильнике при температуре + 2; + 6 градусов С.
Состояние складских помещений и пищеблока соответствует санитарно- 
эпидемиологическим нормам. Соблюдаются требования к хранению продуктов. В 
наличии стеллажи, поддоны. Для хранения скоропортящихся продуктов имеется 
холодильное оборудование. При хранении продуктов питания соблюдается товарное 
соседство.
Посуда промаркирована и моется качественно.
Столы в группах после каждого приема пищи моют горячей водой с моющими средствами 
специальной ветошью.
Санитарно - противоэпидемиологический режим на пищеблоке соответствует (уборка 
помещений пищеблока производится по графику, с применением моющих и 
дезинфекционных средств).
Режим питания в группах соответствует возрастным и гигиеническим требованиям.
В детском саду создана благоприятная эмоциональная обстановка во время принятии 
пищи. Дети обеспечены соответствующей посудой, столы и стулья соответствуют



ростовым показателям, имеют маркировку в соответствии с СанПиН. Выдача пищи 
производится, согласно графика.
Дети садятся за стол по мере окончания умывания, за накрытые столы. Очередное блюдо 
подается сразу, как съедено предыдущее. После окончания еды пользуются бумажными 
салфетками. Детям, окончившим еду раньше других, воспитатель разрешает выйти из-за 
стола. Дежурство по столовой организовано в соответствии с возрастом детей. 
Воспитатели и помощники воспитателей осуществляют руководство питанием детей; 
следят за осанкой, поведением за столом.
Рекомендации:

1. Продолжать работу по формированию у детей культурно-гигиенических навыков. 
Срок: постоянно. Ответственные: воспитатели всех возрастных групп.

2 . Обеспечить соответствие выполнения натуральных норм на уровне 85% -87 % - 
постоянно, в соответствии с плановой стоимостью. Срок: постоянно. 
Ответственный: заведующий ДОУ.

3. Осуществлять ежедневный контроль выполнения плановых значений по 
выполнению натуральных норм и стоимости питания при составлении меню- 
требования. Срок: постоянно. Ответственный: заведующий ДО.

Вывод: В последнее время меню стало менее разнообразным. Реже закупаются 
фрукты, ряженка, сыр, творог. Мясо говядины заменяется на более дешевое 
куриное мясо. Денежных средств не хватает для полноценного, качественного 
питания, снижаются нормы питания. Необходимо обратить внимание на 
стоимость питания. Администрация Локтевского района рассмотреть вопрос 
дополнительного финансирования для оплаты питания в дошкольных 
учреждениях.

Справку составил методист по дошкольному воспитанию Май Е.Г.


